Carbo-Fill®
Confiabilidade e Facilidade de Limpeza

CF211 & CF212 Carbo-Fill®

Exceléncia em Carbonatacao: quando a
troca de receitas € importante

Os carbonatadores OMVE CF211 e CF212 exemplificam tecnologia
avancada de carbonatacao para a criacdo de protétipos de bebidas.
Projetados para operacdes precisas de pré-mistura e pds-mistura,

garantem uma precisao excepcional na carbonatacdo e dosagem.

O CF211 enche uma garrafa ou lata por minuto com um Unico cabecote de enchimento, enquanto o CF212,
com dois cabecotes de enchimento, enche cada garrafa ou lata em uma média de 40 segundos. Ambos os
modelos possuem um programa Clean-in-Place (CIP) que se conecta a uma unidade CIP externa para limpeza
automatica. Os sistemas sdo versateis, capazes de encher garrafas de vidro com tampas de coroa, garrafas
PET com tampas de rosca e latas, atendendo as diversas necessidades de embalagem. Dispositivos de
fechamento automatico para PET e vidro podem ser integrados na camara de enchimento.

Caracteristicas e Beneficios

e Opera em modos de lote e continuos para garantir saturacao uniforme de CO, e qualidade consistente
do produto, assegurando a seguranca alimentar

e O tanque pressurizado de 46L (capacidade liquida de 42L) mantém a pressdo necessaria de CO, para
uma carbonatacao consistente durante todo o processo de enchimento

e Processa de 5L a 42L de produto para atender as demandas variadas de producao

e Equipado com bombas e vélvulas de grau alimenticio

o Sistema de resfriamento compacto e integrado para produzir uma ampla variedade de bebidas sem
necessidade de espaco extenso

e Pacote Clean-in-Place (CIP) estendido com drenos mais amplos que permitem ciclos de limpeza mais
rapidos e faceis ao esvaziar ou encher automaticamente o recipiente do produto

Principio de Funcionamento

Os modelos OMVE CF211 e CF212 utilizam um processo continuo de
carbonatacdo com um injetor de CO, especialmente projetado pela OMVE.
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O processo comeca resfriando o produto a temperatura ideal, seguido pela
injecdo de CO, para uma saturacdo eficiente e uniforme, mantendo

~

pardmetros-chave de temperatura e pressio. Um Controlador Légico

oeHe

Programavel (PLC) garante uma saturacdo constante de aproximadamente
1 litro por minuto, preparando o produto para o enchimento.

Durante o enchimento, a embalagem ¢é alinhada com preciséo, pré-enxaguada com CO, para
estabilizacdo, pressurizada, preenchida e, em seguida, despressurizada para recuperacao. Ambos os
modelos podem armazenar até 50 programas operacionais, permitindo ajustes rapidos para diversas

bebidas e necessidades de producédo, melhorando a eficiéncia e a qualidade do produto.
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Aplicacoes

o Bebidas energéticas
Destilados

« Agua com gas

Bebidas a base de malte

o Refrigerantes saborizados o Coquetéis alcodlicos

Bebidas funcionais e Chas e cafés carbonatados

o Bebidas lacteas e a base de plantas
o Coquetéis sem alcool

Acessorios Opcionais

o Tampadoras integradas para garrafas PET e de vidro
o Seladora externa para latas
e Bomba de vacuo integrada para despressurizar o recipiente do produto e/ou evacuar garrafas de vidro

antes do enchimento

o Pré-resfriador adicional para realizar multiplos testes em menos tempo, aumentando a eficiéncia
e Conexao de nitrogénio para encher bebidas ndo carbonatadas, adicionando versatilidade a producao de

bebidas

e Capacidade de enchimento a quente por sistemas HTST/UHT externos, especificamente para produtos

ndo carbonatados

e Bomba dosadora de xarope para facilitar a producao pds-mistura

Especificacoes

Parametros do Processo CF211 CF212

Pressao operacional maxima
Temperatura de resfriamento
Taxa de fluxo

Contetido de CO,
Temperatura de limpeza
Peso e Dimensdes

Vasilha padréo de saturagao
Peso

Dimensdes (C x L x A)
Utilidades Necessarias

Fonte de energia elétrica
Fornecimento de 4dgua

Ar comprimido

Fornecimento de CO,/Nitrogénio

Drenagem

OMVE Netherlands B.V.
De Meern, The Netherlands
Tel+31302410070

sales@omve.com

Aviso legal: ndo podem ser derivados direitos do contetdo deste folheto.

3bar [43,5psi]

4-6°C [39-42,5°F] accuracy 0,1°C [0,18°F]

60L/hr 105L/hr
Max. 11g/L

Max. 80°C [176°F]

46L
430kg [948Ibs] 480kg [1085Ibs]

1760 x 780 x 1900mm [6,93 x 30,7 x 74,8"]

200-240Vac /1ph+N+E /50Hz/ 16A or 200-240Vac /2ph+E /60Hz/16A
2-3bar [29-43psi]

6bar [87psi]

4-5bar [58-72,5psi]

Necessaria

CIP350 - CF212 (com dois cabecotes de
enchimento) - HT205 Pasteurizador por Aspersio

OMVE Americas Inc.
Milton, Canada
Tel +1416 986 8442

omve.com
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